
期間：2026年4月1日(水)～6月28日（日）
営業日：毎週水曜日～日曜日
営業時間：12:00～14:30
会場：レストラン BARLEY GRILL AND BAR
料金：平日 お一人様 4,000円

週末 お一人様 4,500円

（ラストオーダー14:00）

※料金には10％のサービス料と税金が含まれています。

Date：2026/4/1 - 2026/6/28
Operating Days：Wednesday to Sunday
Operating Hours：12:00 - 14:30
Venue：Restaurant
Price：Weekday ￥4,000

Weekend ￥4,500
per person
per person

＊Prices include 10% service charge and tax

Hotel Sosei Sapporo – MGalleryryr CollectionHotel Sosei Sapporo – MGallery Collection

ご予約・お問い合わせご予約・お問い合わせ

（LO14:00）

電話 ／ TEL : 011-242-1111電話 ／ TEL : 011-242-1111 メール／Email : HC082-FB@acccor.comメール／Email : HC082-FB@accor.com
ご予予約はQRコードから、 またはレストランまで直接お問い合わせくだささい。ご予約はQRコードから、 またはレストランまで直接お問い合わせください。

〒060-0032 北海道札幌市中央区北2条東3丁目サッポロファクトリー西館〒060-0032 北海道札幌市中央区北2条東3丁目サッポロファクトリー西館
ホテル創成札幌 Mギャラリーコレクションホテル創成札幌 MギャラリーコレクションHotel Sosei Sapporo – MGallery CollectionHotel Sosei Sapporo – MGallery Collection

Reserve NowReserve Now

BARLEY GRILL AND BAR

ホテル創成札幌 Mギャラリーコレクション
早春から初夏へ、花が移ろう季節を味わう

シーズナルエレガンスアフタヌーンティー
Seasonal Elegance Aftftf ernoon TeTeT a

ホテル創成札幌 Mギャラリーコレクション
早春から初夏へ、花が移ろう季節を味わう

シーズナルエレガンスアフタヌーンティー
Seasonal Elegance Afternoon Tea



ニューは、 入れ状況によ なる場合が
Please n some men may vary g on seas nditions.

※一部のメニューは、季節や仕入れ状況により変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that some menu items may vary depending on seasonal availability and daily market conditions.

ウェルカムドリンク Welcome Drink
スパークリングワイン（グラス）

Sparkling Wine (glass)

ウェルカムドリンク Welcome Drink
スパークリングワイン（グラス）

Sparkling Wine (glass)

スイーツセレクション Sweets Selection

ラベンダーとエルダーフラワーのジュエリーと
フロマージュブラン
Lavender & Elderflflf ower “Jewelryryr ” with
Fromage Blanc
いちごのシェイプムース
Strawberryryr Shaped Mousse
カーディナルシュニッテンMギャラリースタイル
Kardinalschnitten – MGalleryryr Style
季節のマカロン Seasonal Macarons
ラズベリーフレンチトースト
Raspberryryr French Toast
濃厚な抹茶のテリーヌ Rich Matcha Terrine
ホテルメイドスコーン
（ホテルメイドジャム・クロテッドクレーム）
Hotel-Made Scones (served with hotel-made
jam and clotted cream)

スイーツセレクション Sweets Selection

ラベンダーとエルダーフラワーのジュエリーと
フロマージュブラン
Lavender & Elderflower “Jewelry” with
Fromage Blanc
いちごのシェイプムース
Strawberry Shaped Mousse
カーディナルシュニッテンMギャラリースタイル
Kardinalschnitten – MGallery Style
季節のマカロン Seasonal Macarons
ラズベリーフレンチトースト
Raspberry French Toast
濃厚な抹茶のテリーヌ Rich Matcha Terrine
ホテルメイドスコーン
（ホテルメイドジャム・クロテッドクレーム）
Hotel-Made Scones (served with hotel-made
jam and clotted cream)

セイボリーセレクション Savory Selection

菜の花とスモークサーモンのキッシュ
Canola Blossom & Smoked Salmon Quiche
新玉ねぎのムース Spring Onion Mousse
エゾシカのラザニア Hokkaido Venison Lasagna
サンドウィッチ Sandwich
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ティーセレクション Tea Selection

TWG - ティーセレクション 5種

イングリッシュブレックファストティー
1837ブラックティー ｜フレンチアールグレイ
ミッドナイトアワーティー｜スモーキーアールグレイティー
TWG - 5 Types of Fine Tea
English Breakfast Tea | 1837 Black Tea | French Earl Gray |
Midnight Hour Tea | Smokey Earl Gray

ルピシア - フレーバーティー5種

白桃烏龍極品｜ピッコロ ｜メルシーミルフォア
ホワイトサングリア｜ロゼロワイヤル
Lupicia - 5 Types of Flavored Tea
Momo Oolong Super Grade | Piccolo | Merci Milk Fois |
White Sangria | Rose Royal
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スパークリングワイン（グラス） Sparkling Wine by the Glass
スパークリングワイン Sparkling Wine ￥1,200
ノンアルコールスパークリングワイン Non Alcohol Sparkling Wine ￥1,200
シャンパーニュテタンジェブリュットレゼルヴ（375ml）Champagne Taittinger Brurur t Reservrvr e (375ml) ￥9,500

スパークリングワイン（グラス） Sparkling Wine by the Glass
スパークリングワイン Sparkling Wine ￥1,200
ノンアルコールスパークリングワイン Non Alcohol Sparkling Wine ￥1,200
シャンパーニュテタンジェブリュットレゼルヴ（375ml）Champagne Taittinger Brut Reserve (375ml) ￥9,500




