
ホテル創成札幌 Mギャラリーコレクション

スパイスマーケット・ランチビュッフェ
Spice Market Lunch Buffet

Hotel Sosei Sapporo – MGallery Collection

期  間：2026年1月17日～

営業日：毎週土曜日・日曜日

営業時間：12:00～14:00

会  場：

料  金：お一人様  3,800円

　　　  お子様（12歳未満）1,900円

（ラストオーダー13:30）

Date：2026/1/17 －

Operating Days：Saturday & Sunday

Operating Hours：12:00 - 14:00

Venue：Restaurant  BARLEY GRILL AND BAR

Price：￥3,800

　　　  ￥1,900 for children under 12

※料金には10％のサービス料と税金が含まれています。

per person

per person

（LO13:30）

＊Prices include 10% service charge and tax

電話 ／ TEL : 011-242-1111 メール／Email : HC082-FB@accor.com

ご予約はQRコードから、 またはレストランまで直接お問い合わせください。

060-0032 北海道札幌市中央区北2条東3丁目サッポロファクトリー西館
ホテル創成札幌 MギャラリーコレクションHotel Sosei Sapporo – MGallery Collection

ご予約・お問い合わせ Reserve Now

New Season

レストラン BARLEY GRILL AND BAR
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Spice Market Lunch Buffet

New Season

New Season



クリーミー・トムヤムクン 
ラードナー・ムー・センミー
ムー・トォー・ガティアム 
マッサマンカレー 
ヤムウンセン
ガイサテ 
サラダ
タピオカミルク
ココナッツゼリー
マンゴーソースのかき氷
ココナッツアイスクリーム

タイ料理
海老のクリーミー仕立て トムヤムクン

豚肉のあんかけビーフン

豚肉のにんにく風味炒め

タイ風マッサマンカレー

春雨サラダ／エビ、イカ

ピーナッツソース添え 鶏肉のサテ

インド料理インド料理

※一部のメニューは、季節や仕入れ状況により変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。
 Please note that some menu items may vary depending on seasonal availability and daily market conditions.

※一部のメニューは、季節や仕入れ状況により変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。
 Please note that some menu items may vary depending on seasonal availability and daily market conditions.

じゃがいもとほうれん草を使ったインドのベジタブルコロッケ

スパイシーな魚料理

ハラバラカバブ 
バターチキンカレー
チキン・キーマカリー
フィッシュ・アムリツァリ 
ブナ・ゴースト 
マライ・ティカ 
ムルグ ダム ビリヤニ 
バスマティーライス
ナン
キールゥ 

汁気のない濃厚なラム肉のカレー
クリーミーなタンドリーチキン

チキンビリヤニ

インド風ミルクライスデザート

マサラチャイ
ラッシー
オレンジジュース
アップルジュース
パイナップルジュース
コーン茶
ブレンドコーヒー

Masala Chai
Lassi
Orange Juice
Apple Juice
Pineapple Juice
Corn Tea
Blend Coffee

Thai Cuisine Selection
Creamy Tom Yum Goong
Rad Na with Pork and Rice Vermicelli (Sen Mee) 
Moo Tod Kratiem 
Massaman Curry with Chicken
Yam Woon Sen 
Gai Satay 
Salad
Sweet Tapioca in Coconut Milk
Thai-Style Coconut Jelly
Shaved Ice Topped with Mango Sauce
Thai-Style Coconut Ice Cream

Creamy Tom Yum Goong
Rad Na with Pork and Rice Vermicelli (Sen Mee) 
Moo Tod Kratiem 
Massaman Curry with Chicken
Yam Woon Sen 
Gai Satay 
Salad
Sweet Tapioca in Coconut Milk
Thai-Style Coconut Jelly
Shaved Ice Topped with Mango Sauce
Thai-Style Coconut Ice Cream

Creamy Thai soup with shrimp and aromatic herbsCreamy Thai soup with shrimp and aromatic herbs

Rice vermicelli and pork in savory gravyRice vermicelli and pork in savory gravy

Spicy Thai Glass Noodle SaladSpicy Thai Glass Noodle Salad

Thai-Style Pork Stir-Fried with GarlicThai-Style Pork Stir-Fried with Garlic

Thai-Style Grilled Chicken SkewersThai-Style Grilled Chicken Skewers

お飲み物　　Drinksお飲み物　　Drinks

Indian Cuisine SelectionIndian Cuisine Selection
Hara Bhara Kabab 
Butter Chicken Curry
Chicken Keema Curry
Fish Amritsari 
Bhuna Gosht 
Malai Tikka 
Murgh Dum Biryani 
Basmati Rice
Naan
Kheer 

Hara Bhara Kabab 
Butter Chicken Curry
Chicken Keema Curry
Fish Amritsari 
Bhuna Gosht 
Malai Tikka 
Murgh Dum Biryani 
Basmati Rice
Naan
Kheer 

Pan-fried green vegetable patties with herbs and spicesPan-fried green vegetable patties with herbs and spices

Crispy spiced fish fritters in Amritsar styleCrispy spiced fish fritters in Amritsar style

Creamy Spiced Grilled ChickenCreamy Spiced Grilled Chicken

Indian Spiced Lamb CurryIndian Spiced Lamb Curry

Chicken Biryani / Fragrant basmati rice cooked with chicken and spicesChicken Biryani / Fragrant basmati rice cooked with chicken and spices

Indian Rice PuddingIndian Rice Pudding




