
Grilled Steak Lunch

ステーキグリルランチMGallery

TEL/電話（��:��~��:��） ���-���-����

Promotion Date : 2025/5/10 - 2025/6/27

JPY 4,500 per person
2,800

期間: 
Every Wednesday to Sunday
12PM - 15PM (LO 14.30PM)

¥�,���

毎週水曜日から日曜日

¥�,���

12PM - 15PM (LO 14.30PM)

����年�月��日 ～  �月��日



Menu

S O F T  D R I N K S  /  T E A  /  C O F F E E

W E L C O M E  D R I N K

M A I N  D I S H

Sparkling Wine OR 0% Alcohol Sparkling Wine (1 Glass)

O R

S E M I - B U F F E T  
( A P P E T I Z E R S ,  S A L A D S  &  S O U P S )

CHEF’S SIGNATURE DESSERT

*Large portion available with supplemental charge: 

2 choices avai lable,
please choose your favorite meat dish

Apple Pie & Ice Cream

SIRLOIN STEAK (200g)

DOMESTIC WAGYU TENDERLOIN (100g)

*100g will be served for kids menu.

300g: +¥2,000 450g: +¥4,000 

*Large portion available with supplemental charge: 

150g: +¥2,000 250g: +¥3,500 

Seasonal Salad Bar (10+ Varieties Of Vegetables & Dressings)  

Seafood Shrimp Doria
Cocktai l  Shr imp, Prosciutto

Hokkaido Cheese
Today’s Chef Soups (2 types)

Mashed Potatoes & Creamed Spinachs
Seasonal Mushrooms Garnish

���g: +¥�,��� 

ソフトドリンク  /   食後のお飲み物

ウェルカムドリンク

メインディッシュ

スパークリングワイン または ノンアルコールスパークリングワイン（�杯）

または

セミブッフェ
（前菜・サラダ・スープ）

シェフのこだわりデザート

*追加料金にてサイズ変更が可能です: 

こちらの�品から、
お好きなお肉料理をお選びください。

マッシュポテト、クリームスピナッチ
季節のマッシュルーム添え

牛サーロインステーキ (���g)

国産　和牛フィレ肉 (100g)

*お子様用のメニューは���グラムでの提供となります。

*追加料金にてサイズ変更が可能です: 

彩り豊かな旬野菜のサラダバー (��種以上の野菜と選べるドレッシング) 

シーフードドリア
カクテルシュリンプ 、生ハム

北海道産チーズ
本日のシェフ特製スープ（�種類）

アップルパイとアイスクリーム

���g: +¥�,��� 

���g: +¥�,��� ���g: +¥�,��� 

画像はイメージです。一部のメニューは、季節や仕入れ状況により変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。料金には��%のサービス料と税金が含まれています。Image are only for Illustrative purposes. Please note that some menu items may vary depending on seasonal availability and daily market conditions. Prices include 10% service charge & tax.

Garlic Soya Sauce ガーリック醤油ソース


